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Planen Sie eine Feier, ein Firmenevent oder eine private 
Veranstaltung? 
Lassen Sie sich von unserem Partyservice verwöhnen 
und genießen Sie erstklassige Speisen, die Ihre Gäste 
begeistern werden. 
Lehnen Sie sich zurück – wir kümmern uns um den 
Genuss.

Sie haben die Idee, wir liefern das Festmahl. 
Ob ein gemütliches Grillen vor Ort oder ein reichhaltiges 
Buffet, wir sorgen für das perfekte kulinarische Erlebnis.

Entdecken Sie unseren Flyer, wählen Sie Ihre Favoriten und 
rufen Sie uns an: Wir planen gemeinsam Ihre 
perfekte Feier.

Unser kompetentes Team steht Ihnen dabei jederzeit zur 
Seite.

Sie erreichen uns unter der Telefonnummer 0471 80 30 48 
oder per Email unter service@mühlenbeck.de

Ihr Team der 

Fleischerei Mühlenbeck



Bitte beachten Sie, dass unsere Buffets ab einer 
Personenzahl von 30 Gästen verfügbar sind. 

Wir liefern die Speisen in Chafing Dishes, für die wir eine 
pauschale Gebühr von 20,00 € berechnen. Wir bitten Sie, 
das Equipment gereinigt am nächsten Werktag zurückzu-
bringen.

Grillservice vor Ort:

Fachpersonal nach Bedarf: Wir stellen Ihnen professionel-
les Personal zur Seite. Der Stundensatz beträgt 45,00 € pro 
Person (ab/bis Spaden). Die Anzahl des Personals hängt von 
der Größe Ihrer Gesellschaft ab.

Grill-Service & Ausstattung: Mit unserer Rüstkostenpau-
schale von 95,00 € sichern Sie sich nicht nur ein Standgrill-
gerät (inkl. Gas), sondern auch weiteres Equipment, sowie 
die Reinigung.

Entspannter Geschirr-Service: Optional bieten wir Ihnen 
ein Geschirr-Set (inkl. Besteck und Servietten) für 2,80 € 
pro Person an. Die anschließende Reinigung übernehmen 
wir komplett für Sie.

Wissenswertes:



Grillen vor Ort Variante 1

Nackensteak
Fein mamorierte und saftige Schweinenackensteaks

Hähnchenbrustfilet
Saftige Hähnchenbrustfilets, auf den Punkt gegrillt 
überzeugen Sie mit einem zarten Biss und würzigem Aroma

Schweinerückensteak
Mager, zart und voller Geschmack. Unsere Schweinerücken-
steaks sind ein Genuss und perfekt für den Grill

Grillwurst
Für jeden Geschmack das Richtige. Wählen Sie aus unseren 
verschiedenen Sorten Ihre perfekte Grillwurst

Preis pro Person 10,90 €*

*Personalkosten + Rüstkostenpauschale, siehe Seite 2



*Personalkosten + Rüstkostenpauschale, siehe Seite 2

Grillen vor Ort Variante 2

Nackensteak
Fein mamorierte und saftige Schweinenackensteaks

Hähnchenbrustfilet
Saftige Hähnchenbrustfilets, auf den Punkt gegrillt 
überzeugen Sie mit einem zarten Biss und würzigem Aroma

Schweinerückensteak
Mager, zart und voller Geschmack. Unsere Schweinerücken-
steaks sind ein Genuss und perfekt für den Grill

Grillwurst
Für jeden Geschmack das Richtige. Wählen Sie aus unseren 
verschiedenen Sorten Ihre perfekte Grillwurst

Krautsalat
Knackig, leicht säuerlich mit Öl

Nudelsalat
Der beliebte Klassiker. Cremiger Nudelsalat mit feinem Koch-
schinken und Mandarinen

Sahnekartoffeln
Kartoffelscheiben in cremiger Sahnesauce, Zwiebeln und 
Kochschinkenwürfel (auch vegetarisch möglich)

Rosmarinkartoffeln
Im Ofen gebacken, mit Olivenöl und Rosmarin

Partybrötchen
Ofenfrisch

Soßen
Senf, Ketchup, Tzatziki und Grillsauce

Preis pro Person 19,90 €*



Grillen vor Ort Variante 3

Rindersteak
Zartes, saftiges Rindersteak, auf den Punkt gegrillt

Hähnchenbrustfilet
Saftige Hähnchenbrustfilets, auf den Punkt gegrillt 
überzeugen Sie mit einem zarten Biss und würzigem Aroma

Schweinerückensteak
Mager, zart und voller Geschmack. Unsere Schweinerücken-
steaks sind ein Genuss und perfekt für den Grill

Grillwurst
Für jeden Geschmack das Richtige. Wählen Sie aus unseren 
verschiedenen Sorten Ihre perfekte Grillwurst

Bauernsalat
Knackiges Gemüse in fein abgeschmecktem Dressing

Schrimps
In Kräuter-Knoblauch-Butter gebraten

Italienischer Nudelsalat
Mit getrockneten Tomaten

Sahnekartoffeln
Kartoffelscheiben in cremiger Sahnesauce, Zwiebeln und 
Kochschinkenwürfel (auch vegetarisch möglich)

Rosmarinkartoffeln
Im Ofen gebacken, mit Olivenöl und Rosmarin

Partybrötchen
Ofenfrisch

Soßen
Senf, Ketchup, Tzatziki und Grillsauce

Preis pro Person 27,90 €*
*Personalkosten + Rüstkostenpauschale, siehe Seite 2



zu buchbar zu unseren Grillvarianten 
von April-September

Kulinarische Gaumenfreuden aus dem Meer

BBQ Lachs
Lachs in einer aromatischen BBQ-Würzung, mit geräucherter 
Lachshaut ummantelt

Preis pro Stück 7,50 Euro

Kabeljau Lemon ca. 150g
In einer Marinade mit frischer Zitronen-Fenchel-Note, mit 
geräucherter Lachshaut ummantelt

Preis pro Stück 6,50 Euro

Pangasiusfilet im Speckmantel ca. 180g.
Würzig-pikant mariniert mit Bacon Speck, verfeinert mit 
frischem Rosmarin

Preis pro Stück 6,00 Euro

Lachsfackel „Bacon“
Lachsfiletstücke ohne Haut, würzig mariniert und mit Speck 
umwickelt auf einem Holzspieß



Buffet Griechische Lebensfreude

Gyros vom Schwein
Zarte Schweinefleischstreifen mit Zwiebeln

Hähnchen- Gyros
Mageres Hähnchenfleisch mit Paprika und Knoblauch

Bratkartoffeln
Goldgelb, mit Zwiebeln, Speck und Kräutern

Tzatziki
Mit Joghurt, Gurke, Knoblauch und Dill

Krautsalat
Knackig, leicht säuerlich mit Öl

Fladenbrot
Frisch aufgebacken

Preis pro Person 16,90 €



Buffet Goldene Knusperträume

Schweineschnitzel Wiener Art
Saftig und goldgelb paniert, klassisch gebraten

Hähnchenschnitzel
Zartes Hähnchenbrustfilet in feiner Panade. Außen knusprig, 
Innen saftig

Sahnekartoffeln
Kartoffelscheiben in cremiger Sahnesauce, Zwiebeln und 
Kochschinkenwürfel (auch vegetarisch möglich)

Rosmarinkartoffeln
Im Ofen gebacken, mit Olivenöl und Rosmarin

Leibziger Allerlei
Bunte Mischung aus Erbsen, Möhren und Spargelspitzen

Rahmsoße
Fein abgeschmekt mit Champignons

Sauce Hollandaise
Klassisch, buttrig und mit leichter Zitronennote

Preis pro Person 17,90 €



Rahm & Genuss das Wirtshausbuffet

Zarte Schweinefleischstreifen
In cremiger Pilzrahmsoße mit Champignons

Zarte Hähnchenbruststreifen
In milder Sahnesoße und Paprika

Butterspätzle
In Butter geschwenkt, leicht mit Muskat und Salz 
abgeschmeckt

Langkornreis
Mit Butter verfeinert

Bunter Blattsalat mit Hausdressing
Mit Italienischen Kräutern angemacht

Partybrötchen
Ofenfrisch

Preis pro Person 18,90 €



Buffet Deutsche Klassiker

Kasseler Braten
Zart gegart

Mini Schweinshaxe
Goldbraun gebacken

Kartoffelpüree
Cremig und fein abgeschmeckt

Sauerkraut
Mild würzig

Bratensoße
Aromatisch Kräftig

Preis pro Person 18,90 €



Landlust Geflügelbuffet

Saftige Hähnchenbrust
In cremiger Sahnesoße

Zarte Putenbrust
Schonend gegart. Saftig, aromatisch und voller Röstaromen

Rosmarinkartoffeln
Im Ofen gebacken, mit Olivenöl und Rosmarin

Bauernsalat
Knackiges Gemüse in fein abgeschmecktem Dressing

Partybrötchen
Ofenfrisch

Preis pro Person 19,90 €



Buffet Herzhaft & Deftig

Schinkenkrustenbraten
Saftig gegart mit knuspriger Kruste

Sahnekartoffeln
Kartoffelscheiben in cremiger Sahnesauce, Zwiebeln und 
Kochschinkenwürfel (auch vegetarisch möglich)

Kaisergemüse
Eine bunte Mischung aus zarten Karotten, Blumenkohl und 
Brokkoli

Sauce Hollandaise
Klassisch, buttrig und mit leichter Zitronennote

Preis pro Person 19,90 €



Buffet Norddeutscher Winterzauber

Grünkohl Oldenburger-Art
Hausgemacht

Kasseler Nacken / Lachs
Saftig und leicht geräuchert

Frischer Schweinebauch
Mild gewürzt

Räuchermettenden
Fein-Aromatisch, lecker abgestimmt

Bremer Pinkel
Deftig, würzige Grützpinkel

Salzkartoffeln
Klassisch

Bratkartoffeln
Goldgelb, mit Zwiebeln, Speck und Kräutern

Senf 
Als würzige Begleiter

Preis pro Person 18,50 €

Dieses Buffet können wir Ihnen auch als vegane 
Alternative anbieten. Mit veganem Grünkohl, vega-
ner Pinkel und Salzkartoffeln



Buffet Deftige Hausmannskost

Rinder und Schweinegulasch
Nach Hausfrauenart

Salzkartoffeln
Klassisch

Apfelrotkohl
Traditionell geschmort mit Äpfeln und Schmalz

Gurkensalat mit Dill
Mit einem cremig-würzigem Dressing mit einer leicht 
säuerlichen Note.

Preis pro Person 18,90 €



Buffet Sonntagszauber

Hausgemachte Rinderrouladen
Gefüllt mit Speck, Zwiebeln, Senf und Gewürzgurken

Entenbrustfilet gebacken
Mit Knuspriger Haut

Apfelrotkohl
Traditionell geschmort mit Äpfeln und Schmalz

Salzkartoffeln
Klassisch

Butterspätzle
In Butter geschwenkt, leicht mit Muskat und Salz 
abgeschmeckt

Frischer Salat der Saison
Lassen Sie sich überraschen

Preis pro Person 21,90 €



Buffet Vegan/Vegetarisch
Weltreise der Pflanzlichen Genüsse

Kürbis-Bruchetta
Der Klassiker mal anders

Mediterranes Tomaten-Ragout
Mit Nudeln Vegan oder Vegetarisch

Mexikanischer Bohnen-Süßkartoffel Eintopf
Mit BBQ Maiskolben

Grünes Gemüse Thai Curry
Mit Wildreis

Antipasti Salat

Bunter Zucchinisalat

Couscous-Salat mit Blattpetersilie

Brot

Preis pro Person 28,90 €



Buffet Italienisch

Schweinerückensteak 
In cremiger Sahnesoße

Hähnchenbrust
Mit frischem Ofengemüse

Lachs
In Butter-Zitronen-Soße

Knoblauchspaghetti
fein abgestimmt

Rosmarinkartoffeln
Im Ofen gebacken, mit Olivenöl und Rosmarin

Anti Pasti
Tomate Morzarella, Datteln im Speckmantel und Bruchetta
Garnelen in Kräuterbutter

Bauernsalat
Knackiges Gemüse in fein abgeschmecktem Dressing

Italienischer Nudelsalat
Mit getrockneten Tomaten

Käseplatte

Partybröchten
Ofenfrisch mit Butter serviert

Dessertvariationen
Mousse au Chocolat, Panna Cotta und Vanillesoße

Preis pro Person 29,90 €



Buffet Amerikanisch

Pulled Pork
Burger-Buns, Zwiebeln, Salat Manhatten Mix, Tomaten, 
Gurken und verschiedene Soßen

Hamburger aus 100 % Rindfleisch
Burger-Buns, Cheddar, Zwiebeln, Salat California Mix, 
Tomaten, Gurken und verschiedene Soßen

Chicken Wings
Pikant gewürzt

Spareribs
Sous Vide vorgegart, mariniert und mit BBQ Soße

Sahnekartoffeln
Kartoffelscheiben in cremiger Sahnesauce, Zwiebeln und 
Kochschinkenwürfel (auch vegetarisch möglich)

Backkartoffel
Knusprige Hülle, fluffiges Innere

Coleslaw
Knackiges Kraut und Karotten in einem cremigen Dressing.

Frischer Tomatensalat

Sour Cream
Schön cremig und würzig

Preis pro Person 27,90 €



Buffet Spanferkel

Spanferkel gebacken
Fertig gegart und bei Ihnen vor Ort aufgeschnitten.

Sahnekartoffeln
Kartoffelscheiben in cremiger Sahnesauce, Zwiebeln und 
Kochschinkenwürfel (auch vegetarisch möglich)

Rosmarinkartoffeln
Im Ofen gebacken, mit Olivenöl und Rosmarin

Bauernsalat
Knackiges Gemüse in fein abgeschmecktem Dressing

Weißkrautsalat 
In Joghurt-Dill-Dressing

Mediterraner Nudelsalat
Mit getrockneten Tomaten

Tzatziki
Hausgemacht mit Knoblauch und Gurke

Partybröchten
Ofenfrisch mit Butter serviert

Preis pro Person 19,90 €*

*Dieses Buffet bieten wir nur zur Zubereitung vor Ort 
an und es kommen Kosten für den Personaleinsatz 
und eine Rüstkostenpauschale dazu. Siehe Seite 2.



Buffet Bayrisch (nur von September - Oktober)

Mini Schweinshaxe
Goldbraun gebacken

Hähnchenkeulen
Mit Knuspriger Haut und zarten Fleisch

Leberkäse
Hausgemacht 

Weißwurst mit süßem Senf

Kartoffelauflauf

Butterspätzle
In Butter geschwenkt, leicht mit Muskat und Salz 
abgeschmeckt

Bauernsalat
Knackiges Gemüse in fein abgeschmecktem Dressing

Bayrischer Wurstsalat

Bayrischer Anti-Pasti

Käsebrett mit Obazda

Laugenbrezel-Mix

Bayrisch Creme mit Erdbeersoße

Preis pro Person 27,90 €



Buffet Bauernschmaus Deluxe

Schinkenbraten
Zart gegarter Schinkenbraten außen Knusprig innen saftig

Spießbraten
Rustikaler Genuss, würzig Aromatisch

Saftige Hähnchenbrust
In cremiger Sahnesoße

Sahnekartoffeln
Kartoffelscheiben in cremiger Sahnesauce, Zwiebeln und 
Kochschinkenwürfel (auch vegetarisch möglich)

Rosmarinkartoffeln
Im Ofen gebacken, mit Olivenöl und Rosmarin

Leibziger Allerlei
Bunte Mischung aus Erbsen, Möhren und Spargelspitzen

Bauernsalat
Knackiges Gemüse in fein abgeschmecktem Dressing

Tzatziki
Hausgemacht mit Knoblauch und Gurke

Partybröchten
Ofenfrisch mit Butter serviert

Dessertvariationen
Mousse au Chocolat, Rote Grütze und Vanillesoße

Preis pro Person 26,90 €



Buffet Spanisch

Paella
Reis mit Hähnchenbrust und Meeresfrüchten

Schweinefilet
Mit Serranoschinken umhüllt

Tilapiafilet
Ummantelt mit einer Weizentortillia

Kräuterkartoffeln
Würzig mariniert

Spanischer Auflauf
Mit Süßkartoffelmix

Tapas
Kleine Appetithäppchen, Datteln in Speckmantel, 
Aprikosen im Speckmantel

Nachosalat
Spanischer Sommersalat

Käseplatte
Hausgemacht mit Knoblauch und Gurke

Partybröchten
Ofenfrisch mit Butter serviert

Dessertvariationen
Mousse au Chocolat, Rote Grütze und Vanillesoße

Preis pro Person 26,90 €



Suppenzauber Berechnungsmenge 0,6l pro Person

Erbseneintopf
Sämig und kräftig im Geschmack, mit herzhafter Fleisch und 
Wursteinlage. Ein traditioneller Eintopf, der immer gut an-
kommt

Kartoffelsuppe
Kräftiger Kartoffeleintopf mit Kartoffelstücken, Karotten, 
Porree und einer leckeren Fleischeinlage. 

Preis pro Person 6,50 €

Chilisuppe
Ein kräftiger, würziger Eintopf, der mit Rinderhack, Kidney-
bohnen, Mais und Paprika zubereitet wird.

Gulaschsuppe
Ein rustikaler Genuss, der an kühlen Tagen von Innen wärmt. 
Mit Zartem Rind- und Schweinefleisch, Champignons und 
Zwiebeln zubereitet.

Gyrossuppe
Der herzhafte Party-Klassiker. Eine sättigende Suppe, mit 
zartem Gyrosfleisch, Paprika und Zwiebeln

Preis pro Person 7,50 €

Käse-Lauch-Suppe
Cremig, mild und vollmundig, mit einer leckeren Hackfleisch-
einlage und Pilzen.

Hochzeitssuppe
Mit zarten Fleischklößchen, Eierstich, Spargelspitzen und 
feinen Nudeln

Preis pro Person 8,00 €



Unsere Vorschläge sind eine Inspiration. Sollten Sie andere 
Wünsche haben - sei es eine vegetarische Alternative, ein 
besonderes Dessert oder eine ganz individuelle Zusammen-
stellung - sind wir für Sie da.

Rufen Sie uns einfach an! In einem persönlichen Gespräch 
planen wir gemeinsam das perfekte Buffet, das Sie und Ihre 
Gäste vollkommen zufriedenstellt.

0471 80 30 48

Nicht das Richtige dabei?


